
甜点 DESSERTS
提拉米苏 Tiramisu	   21 
巧克力海绵蛋糕

阿芙佳朵 Affogato	   19  
开心果冰淇淋、萨布雷饼干

BSK Snickers	   21 
花生慕斯、咸焦糖、香草冰淇淋

Eton Mess	   21 
草莓及覆盆子雪葩、香草香缇奶油、蛋白霜碎片

黄梨及奇异果薄片 Pineapple Carpaccio	   19  
百香果、青柠、椰子雪葩

焦糖太妃布丁 Sticky Pudding	   21 
凝脂奶油冰淇淋

主菜 MAINS
意大利乳清团子 Ricotta Gnudi	       34 
风干番茄奶油酱、罗勒香蒜酱、帕尔马干酪薄片

松露宽通心粉 Truffle Cannelloni	    38 
帕尔马干酪、菠菜、白汁、松露

伊比利亚猪排 Iberico Pork Chop	    52 
小卷心菜、辛香咖喱酱、洋葱汁

鸡肉帕尔玛干酪 Chicken Parmigiana	    38 
烤红椒酱、帕尔玛火腿 

炸鱼薯条 Fish & Chips	    48 
黑鳕鱼、豌豆泥、塔塔酱

泰式红咖喱大虾 Thai Red Prawn Curry	    46 
虾片、巴斯马蒂米饭

Bread Street Kitchen汉堡 Burger	    36 
干式熟成牛肉饼、蒙特利杰克芝士 
辣味美乃滋、科夫曼薯条
加料 Add-On：
培根 Bacon	      5
鸡蛋 Egg	      3
牛油果 Avocado	      6

威灵顿牛排 BEEF WELLINGTON 
单片 Single Slice	   68

整份共享 Whole to Share	 188 
请预留45分钟 
搭配马铃薯泥与红酒肉汁

前菜  STARTERS
煎三文鱼 Seared Salmon	   26 
姜汁和酱油调味、芥末蛋黄酱、白萝卜

奶油布拉塔芝士Creamy Burrata	   28 
红菊苣、柑橘类水果、烟熏杏仁

辣味金枪鱼塔塔 Spicy Tuna Tartare	   26 
馄饨脆片、鳄梨、海苔芝麻粉

馄饨脆片、鳄梨、海苔芝麻粉 Chicken Wings	   26 
葱花、香菜

椒盐鱿鱼 Salt & Pepper Squid	   24 
青柠及香菜美乃滋

沙拉 SALADS
凯撒沙拉 Caesar                                                    18/25  
溏心蛋、意式培根、凤尾鱼、 
陈年帕玛森芝士

超级食物沙拉 Superfood                                         18/25 
羽衣甘蓝、黄瓜、藜麦、烤玉米、 
牛油果泥、橙味酱汁、混合坚果

棒棒鸡沙拉 Chicken Bang Bang                              18/25 
羊羔莴苣、白萝卜、辣椒、萝卜片、  
姜、芝麻、花生酱

棒棒鸡沙拉 Tomato & Hummus                              18/25 
香脆鹰嘴豆、sumac 香料

沙拉加选项 Add-On:

哈罗米芝士 Halloumi	 10
鸡胸肉 Chicken Breast 	 10
烟熏三文鱼 Smoked Salmon	 16

配菜 SIDES
科夫曼薯条 Koffmann’s Fries	    14

芝士通心粉，烤蒜碎 Macaroni Cheese	    18 
精致青豆，辣椒与杏仁 Fine Green Beans	    12

奶油菠菜 Creamed Spinach	      8
马铃薯泥 Mashed Potatoes	    14

蜂蜜烤胡萝卜 Honey Roasted Carrots	    12

为践行可持续发展理念，我们仅为来宾提供经净化与过滤的饮用水，每位收费 S$3。			                                       
 如您对某些食物存在过敏或不耐受的情况，请在点餐前告知服务人员，我们将竭诚为您说明菜品的食材成分。
 所有价格需加收现行消费税和 10% 服务费。

香槟和起泡酒 CHAMPAGNES & BUBBLY 

Prosecco, San Martino Treviso 	    18 
Veneto, Italy

Duval-Leroy, Brut Reserve 	    25 
Champagne, France

Duval-Leroy, Brut Rose Prestige 1er Cru 	    35 
Champagne, France

白葡萄酒 WHITE WINES
Pinot Grigio, Tenuta Maccan	     23 
IGT delle Venezie, Italy

Sauvignon Blanc, Nautilus Estate 	    25 
Marlborough, New Zealand

红葡萄酒 RED WINES
Malbec, Catena	    25 
Mendoza, Argentina

Maison Roche De Bellene  	    28 
Burgundy, France 

啤酒 BEERS
Rye River IPA, Ireland	    18

Peroni Nastro Azzuro, Italy	    18

Guinness, Ireland	    18

精选鸡尾酒 SUNSHINE IN A GLASS

Aperol Spritz	    23 
Aperol, 起泡酒、橙味苦精

Pimm’s Cup	    23 
Pimm’s, 金酒、黄瓜、柠檬

Hugo Spritz	    23 
接骨木花、起泡酒、新鲜薄荷

Kir Royale	    23 
黑加仑利口酒、起泡酒

无酒精 ZERO EDIT
Bellini Junior	   18 
蜜桃、玫瑰糖浆、柠檬水

Lychee Mocktini	   18 
荔枝、橙子、菠萝、柠檬 	  

午市套餐 EXPRESS LUNCH
二道式套餐46新元 
三道式套餐52新元 

前菜 STARTERS
烟熏红椒汤 Smoked Red Pepper Soup 
绵滑山羊芝士番茄意式烤面包

鸡尾酒虾 Prawn Cocktail 
血腥玛丽风味酱、黄瓜、西柚

鸡肉法图什沙拉 Chicken Fattoush Salad 
嫩罗马生菜、薄荷、欧芹、小萝卜、

65 印度风味花椰菜 Cauliflower 65 
酸奶酱

主菜 MAIN COURSES
味噌腌春鸡 Miso-Marinated Baby Chicken 
胡萝卜黄瓜沙拉、唐辛子

柑橘脆皮海鲈鱼 Citrus-Crusted Sea Bass 
香草古斯米、酸模

番茄鹰嘴豆泥沙拉 Tomato & Hummus Salad 
香脆鹰嘴豆、sumac 香料

伊比利亚西冷牛排（另加 16)Iberico Pork Sirloin (add 16) 
茴香、苹果及芝麻菜沙拉

甜点 DESSERTS
橄榄油柑橘蛋糕 Olive Oil Citrus Cake 
橄榄油冰淇淋

热带水果拼盘 Tropical Fruits 
椰子雪葩

焦糖布丁 Creme Caramel 
混合莓果
 
享用一杯由侍酒师精心挑选的葡萄酒， 或由调酒师调制的无酒
精鸡尾酒 （加8新元）

扫描二维码，了解我们在可持续发展方面的承诺。 可持续认证海鲜                                               非笼养


