
A  F E A S T  F R O M  
T H E  M O U N T A I N  A N D  S E A S

一席山海，野生菌宴



菜单顺应时令而定，并将按当季食材供应情况作适当调整。
Our seasonal menu is guided by ingredient availability and may be subject to last-minute refinements.

午餐菜单 
L U N C H  M E N U

餐 前 小 吃  A M U S E - B O U C H E  

酸 辣 莲 藕 尖
Pickled Baby Lotus Shoot           

        

前 菜  A P P E T I S E R  P L AT T E R

思 茅 甜 笋 冻 鱼子 酱
Simao Sweet Bamboo Shoot Jelly with Caviar 

葱 油 凉 拌 云 山 雪耳龙 爪 菌
Yunnan Snow Fungus & Dragon Claw Mushroom with Scallion Oil

野 菌 石 榴 馃 
Pomegranate-Shaped Wild Seasonal Mushroom

见 手 青 脆 皮百 花 鸡
Crispy Chicken with Shrimp Mousse & Jianshouqing Mushroom

牛 干 菌 浸 鲍 鱼
Marinated Abalone with Porcini Mushroom

点 心  D I M  S U M  

鸡 油 菌 溏 心 鹌 鹑 蛋 烧 卖
Chanterelle Mushroom Siew Mai with Soft-Boiled Quail Egg   

沙葛 野 菌 饺
Wild Mushroom & Turnip Dumpling  

汤 品  S O U P  

黄牛 肝 菌 炖 鹌 鹑
Double-Boiled Quail with Yellow Porcini Mushroom           

主 菜  M A I N       

鸡 枞 菌 蒸 野 生巴 丁鱼
Steamed Wild Patin with Termite Mushroom & Supreme Soy Sauce 

老 人 头 菌 樟 树 港 辣 椒 炒 韩 牛
Wok-Fried Hanwoo Beef with Lion’s Mane Mushroom & Zhangshugang Pepper

主 食  N O O D L E        

谷 熟 菌 辽参 浓 汤 米 线  
Vermicelli & Sea Cucumber in Red Pine Mushroom Broth               

甜 品  D E S S E R T   

 松 茸 官 燕 炖 鲜 奶
Double-Boiled Fresh Milk with Bird’s Nest & Matsutake Mushroom            

餐 后 小 点  P E T I T  F O U R       

牛 肝 菌 巧 克 力
Porcini Chocolate 
金 蜓 湾 幸 运 饼 干 

Jin Ting Wan Fortune Cookie


