
 

 
 

Deluxe Christmas Lunch 

 

Amuse Bouche 
可口小点 
∞  ∞  ∞ 

 

French Foie Gras 
Sautéed | Cherry | Mesclun Salad 

香煎法式鸭肝 | 樱桃 | 混合沙拉叶 
∞  ∞  ∞ 

 

Maine Lobster 
Thermidor Gratin 
法式焗波士顿龙虾  

∞  ∞  ∞ 
 

Crackling Suckling Pig 
Grilled Watermelon | Confit Tomato | Yuzu Jus 
脆皮烤乳猪 | 烤西瓜 | 油封番茄 | 柚子汁 

 

OR 或 
 

Grain Fed Angus Tenderloin 
Cereal Crust | Smoked Pomme Puree | Veal Sweetbread | Veal Jus 

安格斯牛里脊 | 谷麦脆片 | 牛胸腺 | 牛汁 
∞  ∞  ∞ 

 

Mont Blanc 
Chestnut | Truffle Ice Cream | Crispy Méringue | Hazelnut 
蒙布朗糕点 | 栗子泥 | 松露冰淇淋 | 蛋白脆片 | 榛果 

 
88++ 



 

 
 

Experience Christmas  

 

Amuse Bouche 
可口小点 
∞  ∞  ∞ 

 

Mushroom Cappuccino 
招牌野菌浓汤 

∞  ∞  ∞ 
 

French Foie Gras 
Sautéed | Cherry | Mesclun Salad 

香煎法式鸭肝 | 樱桃 | 混合沙拉叶 
∞  ∞  ∞ 

 

Maine Lobster 
Thermidor Gratin 
法式焗波士顿龙虾  

∞  ∞  ∞ 
 

Crackling Suckling Pig 
Grilled Watermelon | Confit Tomato | Yuzu Jus 
脆皮烤乳猪 | 烤西瓜 | 油封番茄 | 柚子汁 

 

OR 或 
 

Grain Fed Angus Tenderloin 
Cereal Crust | Smoked Pomme Puree | Veal Sweetbread | Veal Jus 

安格斯牛里脊 | 谷麦脆片 | 牛胸腺 | 牛汁 
∞  ∞  ∞ 

 

Mont Blanc 
Chestnut | Truffle Ice Cream | Crispy Méringue | Hazelnut 
蒙布朗糕点 | 栗子泥 | 松露冰淇淋 | 蛋白脆片 | 榛果 

 
128++ 



 

 
 

Christmas Prestige 

 

Amuse Bouche 
可口小点 
∞  ∞  ∞ 

 

French Oyster 
Freshly Shucked | Ginger Flower & Plum Dressing | Salmon Roe 

新鲜法国生蠔 | 招牌姜花酸梅汁 | 三文鱼鱼籽 
∞  ∞  ∞ 

 

Assiette of Foie Gras 
Terrine | Lu Shui | Parfait | Xiao Long Bao 

创意鸭肝 | 鸭肝酱 | 卤水 | 冷冻酱 | 小笼包  
∞  ∞  ∞ 

 

Sea Cucumber 
Pan-Roasted |Scallop & Sea Urchin " Har Gow"| Jade Velouté 

 Chef Selection Caviar 
烤海参 | 扇贝海胆虾饺 | 翡翠浓汤 | 精选鱼子酱 

∞  ∞  ∞ 
 

Maine Lobster 
Thermidor Gratin 
法式焗波士顿龙虾  

∞  ∞  ∞ 
 

Crackling Suckling Pig 
Grilled Watermelon | Confit Tomato | Yuzu Jus 
脆皮烤乳猪 | 烤西瓜 | 油封番茄 | 柚子汁 

∞  ∞  ∞ 
 

Mont Blanc 
Chestnut | Truffle Ice Cream | Crispy Méringue | Hazelnut 
蒙布朗糕点 | 栗子泥 | 松露冰淇淋 | 蛋白脆片 | 榛果 

 
168++ 



 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

  


